
ขั้นตอนการตีมีด 
      การเตรียมการ ในการเตรียมการตีมดีหรือท ามดีนั้น มีปัจจยัที่ส าคัญ 3 ประการ คือ 
     1.เตรียมคน ต้องใช้คน 3-4 คนขึ้นไป โดยเฉพาะการตีมดีในข้ันตอนท่ี 1 ( การหลาบ ) 
ต้องใช้คนท่ีมีพละก าลัง ร่างกายแข็งแกร่ง ตลอดจนต้องมีความสามคัคีและมีประสบการณ์มาก 
      2. เตรยีมอุปกรณ์  เป็นอุปกรณ์และเครื่องมือเครื่องใช้ ส าหรับช่างตีมีดโดยเฉพาะ เช่น ท่ัง 
ค้อน พะเนิน คีม สูบลม เตาเผาเหล็ก ตะไบ เหล็กขูด เหล็กไช รางน้ าชุบมีด เขื่อนตัดเหล็ก ขอ
ไฟ หินหยาบ-ละเอียด ท่ังขอ เถาวัลย์เปรียง หลักสี่ (ปากกา) กบ และเลื่อย เป็นต้น 
      3. เตรยีมวัตถดุิบ วัสดุทีส่ าคญัในการตีมดีเป็นอันดับแรกได้แก่ เหล็กกล้า อันดับต่อไป คือ 
ถ่านไม้ไผ่ ซึ่งเป็นถ่านท่ีมีประสิทธิภาพสูงในการเผาเหล็ก ต่างจากถ่านจากไม้ทั่ว ๆ ไป และ
อันดับสุดท้ายคือ ไม้ที่ใช้ท าด้ามมดี 
การด าเนินการผลิต มดีอรญัญิก จะมีขั้นตอนในการท าโดยสรุป 10 ขั้นตอน ดังนี ้
ขั้นตอนที่ 1 ตัดเหล็กใหไ้ด้ขนาดตามความต้องการ เผาไฟให้แดงแล้วน าออกมาจากเตาให้คน
สามคนใช้พะเนินตจีนได้รูปหุ่น หรอืกูน ( ชาวบ้านเรียกว่าการ “ หลาบ” เหล็ก ) 
ขั้นตอนที่ 2 เมื่อได้หุ่นหรือกูนมีดแล้ว น าเอาเข้าเตาเผาไฟอีกครั้งหนึ่ง แล้วใช้คน คนเดียวตี
ด้วยค้อนเพื่อขึ้นรูปมดีให้ได้ตามความต้องการ (ชาวบ้านเรียกว่าการ “ซ้ า” ) 
ขั้นตอนที่ 3 เมื่อซ้ าไดรู้ปมีดแล้ว ทิ้งไว้ให้เย็น แล้วใช้ค้อนตีจนเนื้อเหล็กเรยีบเป็นมันเพื่อให้เนื้อ
เหล็กเหนียวแน่น คมบาง ตัวมดีตรง (ชาวบ้านเรียกว่าการ “ ล าเรียบ หรือ ไห”่ ) 
ขั้นตอนที่ 4 เมื่อไห่ได้รูปมดีพอสมควรแล้ว น ามาแต่งด้วยตะไบ เพ่ือให้ได้รูปเล่มสวยงามขึ้น 
(เรียกว่าการ “แต่ง” ) 
ขั้นตอนที่ 5 เมื่อแต่งด้วยตะไบไดรู้ปแล้ว น ามาขดูคมให้บางโดยใช้เหล็กขูด เพื่อท าให้ตัวมดีขาว
และบาง (เรียกว่าการ “ขูด” ) 
ขั้นตอนที่ 6 เมื่อขูดได้คมบางพอสมควรแล้ว ใช้ตะไบหยาบและตะไบละเอียดโสกตามตัวมีด 
เพื่อให้ตัวมีดขาวเรียบร้อย และคมจะบางยิ่งข้ึน (เรียกว่าการ “ โสก” ) 
ขั้นตอนที่ 7 เมื่อโสกเรียบร้อยแลว้น ามาพานคม โดยใช้ตะไบละเอียดพานขวางของคมมีด
เพื่อให้คมมีดบางเฉยีบ (เรียกว่าการ “ พานคมมีด” ) 
ขั้นตอนที่ 8 เมื่อพานคมแล้วก็นามาชุบ “การชุบ” เป็นเรื่องส าคญัมาก ช่างต้องมีความช านาญ
เป็นพิเศษ โดยน ามีดเข้าเผาไฟในเตาจนร้อนแดงตามความต้องการ แล้วชุบกับน้ าคมของมีดจะ
กล้าแข็งไม่อ่อนและไม่บิ่น 
ขั้นตอนที่ 9 เมื่อชุบแล้วน ามาฝนหรือลับ โดยใช้หินหยาบและหินละเอียดให้คมได้ที่ สมัยนี้ใช้
หินกากเพชร (เรียกว่าการ “ลับคม” ) 

ขั้นตอนที่ 10 เมื่อฝนหรือลับคมได้ท่ีแล้วจึงน ามาเขา้ด้ามมีด แล้วใช้น้ ามันทาตัวมีดเพื่อกันสนิม 
เป็นเสร็จสิ้นข้ันตอนการท ามดี 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

การตีมีด 

  ตั้งอยู่ที่หมู่ 7  บ้านรังแร้ง  ต าบลช าผักแพว 

     อ าเภอแก่งคอย  จังหวัดสระบุรี  18110  

                            โดย 

                 นายวิชิต  ก่ ามะเริง 

             ผู้ใหญบ่้านหมู่ 7 บ้านรังแร้ง    

       เจ้าของภูมิปัญญาท้องถิ่น (การตีมีด)   

                   ต าบลช าผักแพว 

 
 

 

              การตีมีด 
                                                   นายวิชิต  ก ่ามะเริง 

            ผู้มีประสบการณ์ในการตีมีดมาเป็นเวลานานกว่า  30  ปี 

น่าความรู้มาต่อยอดให้ลูกหลานและญาติสรา้งอาชีพให้คนในชุมชน

มีรายได้มีอาชีพเสริม รายได้ต่อวันประมาณ 3,000  บาท  20เล่ม/

วัน 

 
 

 

 

 

 

 

 


